
ENTRÉES À PARTAGER
ESCARGOTS MIJOTÉS, CHORIZO, POITRINE DE PORC ET JAMBON SERRANO

BOUDIN NOIR DE BURGOS IGP GRILLÉ, POIVRONS RÔTIS DANS NOTRE FOUR À BOIS

RIS D'AGNEAU DE LAIT GRILLÉS À LA BRAISE

ROGNONS D'AGNEAU DE LAIT GRILLÉS À LA BRAISE

TENTACULE DE POULPE GRILLÉ, ACCOMPAGNÉ DE POMMES DE TERRE À LA GALICIENNE

CECINA DE WAGYU DE LA FINCA SANTA ROSALÍA

CROQUETTES MAISON À LA CECINA DE WAGYU

STEAK TARTARE DE WAGYU DE LA FINCA SANTA ROSALÍA

POIVRONS RÔTIS AU FEU DE BOIS, ACCOMPAGNÉS D'ANCHOIS DE SANTOÑA

CHAMPIGNONS, SALADES ET LÉGUMES
CÈPES GRILLÉS À LA PLANCHA, ŒUF POCHÉ À LA TRUFFE

PLEUROTES DU PANICAUT SAUVAGES À L'AIL

CHAMPIGNONS FRAIS DE SAISON

ŒUFS TRUFFÉS (TUBER MELANOSPORUM), BOUDIN NOIR ET POMMES DE TERRE

SALADE D'ESCABÈCHE MAISON (PERDRIX, CAILLE ET LAPIN DE GARENNE)

SALADE VERTE (LAITUE ET OIGNON NOUVEAU)

ASSORTIMENT DE LÉGUMES GRILLÉS À LA BRAISE

FLEUR D'ARTICHAUT CONFITE À L'HUILE D'OLIVE, GRILLÉE À LA BRAISE AVEC CECINA

JARDINIÈRE DE LÉGUMES SAUTÉS ET GRILLÉS À LA BRAISE
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Prix sujets à modification · TVA - taxe sur la valeur ajoutée incluse
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PLATS PRINCIPAUX
AGNEAU DE LAIT RÔTI AU FOUR À BOIS (POUR 2 PERSONNES)

CÔTELETTES D'AGNEAU DE LAIT GRILLÉES À LA BRAISE

CÔTE DE BŒUF ANGUS AMÉRICAIN, MATURÉE 75 À 120 JOURS

CÔTE DE BŒUF WAGYU PREMIUM SANTA ROSALÍA, MATURÉE 90 À 120 JOURS

ENTRECÔTE DE BŒUF BLACK ANGUS (MATURÉE 75 JOURS)

FILET DE BŒUF ANGUS GRILLÉ À LA BRAISE

QUEUE DE TAUREAU MIJOTÉE, POMMES DE TERRE

JOUES DE BŒUF WAGYU, SAUCE AUX CHAMPIGNONS

FLANCHET DE WAGYU CUIT À BASSE TEMPÉRATURE

POULET FERMIER MIJOTÉ (NOURRI AU BLÉ ET AU MAÏS)

DOS DE CABILLAUD GRILLÉ À LA BRAISE
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